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Concours Interrégional du Pain d’Avenay 2014 :

une belle féte |

Le 31° Concours Interrégional du Pain d’Avenay s'est déroulé les 21
et 22 juin. II avait été organisé une réunion préparatoire entre les
différents partenaires le 27 mars dernier: les professionnels de la
boulangerie, les membres du comité des fétes du village organisa-
teur, la Maison de la Boulangerie Patisserie du Calvados et I'Ecole
de Boulangerie de Caen, puis, dans un second temps, avec Madame
Leblanc, Directrice du Centre Interprofessionnel de Formation de
I'Artisanat du Calvados, qui a mis & disposition ses locaux pour la
fabrication du pain.

Cette année, le théme retenu a été : « Les Jeux Equestres Mondiaux ».
Clest donc autour de cette idée centrale que se sont articulés les diffé-
rents concours (pieces d'exposition, pains décorés, vitrine...).

Les activités habituelles (dégustation de tripes, marché du terroir,
stands d'animation, présentations de vieux métiers, maréchal fer-
rant, tonte de moutons, danses normandes, repas champétre....)
ont été maintenues avec en plus la participation d’artistes de rue.

NOUVEAUTE 2014 : LES TOQUES NORMANDES

Afin de mettre 'accent sur l'importance de la qualité du pain dans
'accompagnement d'un repas, des membres éminents des Toques
Normandes ont été conviés pour faire des démonstrations culi-
naires. Parmi eux, Stéphane Pugnat — restaurateur “au Best Wes-
tern le Dauphin” & Caen et Patrick Danet, traiteur maintes fois
sollicité par I'Elysée et la Préfecture, et tout récemment (le 6 juin)
présent au Chéteau de Bénouville afin d’assurer le buffet normand
destiné a la centaine d’ambassadeurs et de personnalités accompa-
gnants les 19 chefs d'état présents.
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LE MEILLEUR BOULANGER INTERREGIONAL

Le Meilleur Boulanger Interrégional 2014 est Sébastien Lemon-
nier artisan a la boulangerie “L'Epi d'Or” 4 Pont UEvéque. Primé
pour son pain de consommation courante (médaille d’or), son
pain de campagne (médaille d’argent), son pain brié (médaille
de bronze), sa baguette de tradition et ses croissants (mention
d’honneur), il s'est vu remettre un billet d'une semaine pour
deux personnes aux Baléares. Son épouse a recu le prix d’excel-
lence pour sa présentation boulangére.

UNE MANIFESTATION REUSSIE

Cette 31° eédition restera marquee par une trés belle participa-
tion des boulangers qui ont répondu présents de fagon impor-
tante (240 inscrits au total aux différents concours — soit une
augmentation des inscriptions de prés de 70% par rapport a
l'année passée!) et un public qui s'est déplacé trés nombreux.
Le succés de la manifestation ne se dément pas a la grande sa-
tisfaction de tous: tous les bénévoles qui ne ménagent ni leur
temps ni leur énergie pour mener a bien cette féte mais aussi les
boulangers, concurrents ou ceuvrant sur site, piliers de ces fes-
tivités, le CIFAC, I'Ecole de Boulangerie. la Maison Artisanale de
la Boulangerie Patisserie du Calvados, les minotiers et fournis-
seurs, les partenaires, tous ces professionnels dont les conseils
et l'aide matérielle sont indispensables. La participation active
des Toques Normandes pour leur premiére intervention a la
Féte du Pain a remporté beaucoup de succes auprés du public
et des différents animateurs sur le terrain.

Les organisateurs et l'ensemble de la profession remercient tout
particulierement les boulangeres et leur personnel de vente qui
se sont bien investis cette année dans le concours de présenta-

tion boulangere, nouveauté 2014 qui remplace le concours de
vitrine.



